Ebook “Ovos Recheados”

Valor — 10€
N2 Paginas — 36
Autor — Patricia Couteiro

Conteudo:

. Dicas sobre ingredientes

. Equipamentos ]

. Dicas de confecdo r'.‘{/)«'-/‘;“

. Fotos e descricdo passo a passo

. Utensilios e embalagem

. Massas de bolo:

Baunilha, Chocolate, Soft Red Velvet, Brownie, Cenoura, Pistachio, logurte de Morango, Coco

. Cremes para recheios:

Mousse de liméo, Mousse de ananas, Creme de morango, Creme brigadeiro de chocolate de leite e
negro, Creme de maracuja, Creme de céco, Creme trufado de leite, Creme trufado de pistachio,
Creme trufado de Ferrero Rocher, Ganache de leite e negra, Creme kadayif pistachio, Coulis de
framboesa, Avelad caramelizada, Creme mascarpone.

. Ponto de creme de brigadeiro para recheio e enrolar.

Sugestdes de apresentacao:

Ovo Folhado de Limao e Morango, Ovo Kinder Bueno, Ovo Dubai, Ovo Brownie e Framboesa, Ovo
Cenoura e Chocolate, Ovo Tropical, Ovo Nutella, Ovo Red Velvet, Ovo ferrero Rocher, Ovo Bomba de
Céco

Compra:

- Para realizar a sua compra deverd efectuar o pagamento por transferéncia bancaria ou MBway

- Uma vez efetuado o pagamento, devera ser enviado por e-mail o respetivo comprovativo, juntamente
com o nome completo e Nif (caso pretenda fatura com contribuinte).

Contactos:
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formacao@comamorecarinho.com



