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Video Aula — Bolo Marie Antoinette

Duragdo — 2h
Valor — 20€
Formadora: Patricia Couteiro

Inclui:

- Video Aula

- Certificado de participagao em formato digital

- Receitas confecionadas na aula em formato digital
- Esclarecimento de duvidas online

- Acesso ilimitado a gravagdo da aula

Conteudo:

- Recomendacgdes sobre ingredientes, materiais, confegdo e conservagao de buttercream suico
- Confecgdo e coloragdo de buttercream suico

- Decoragdo de bolo com a técnica de “piping” (boquilhas de pasteleiro) ao estilo “Luis XVI”
NOTA — a massa do bolo ndo é confecionada durante a formacgao



