Video Aula — Bolo Dia da Mae

Duragao — 3h aprox.
Valor — 20€
Formadora: Patricia Couteiro

Inclui:

- Aula online (formato video)

- Certificado de formacdo (formato digital)
- Receitas descarregaveis (formato digital)
- Tutoria online

- Acesso ilimitado a aula

Conteudo:

- Recomendacgdes sobre ingredientes, materiais, confecdo e conservacdo de massa, creme e decoragoes
- Confecdo massa de bolo (champanhe e morango)

- Confec¢do de buttercream de champanhe

- Confec¢do de chantilly de morango

- Preparacdo de decoragdes e respetivas pinturas: telhas de chocolate fracionado, coracdes de chocolate
fracionado, flores de molde

- Recheio, montagem e decorac¢do de bolo com técnica fault line

Compra:

- Para realizar a sua compra deverd efectuar o pagamento da totalidade do valor da aula (por transferéncia
bancaria ou MBway).

- Uma vez efetuado o pagamento, devera ser enviado por e-mail o respetivo comprovativo, juntamente com
o nome completo (serd o nome que aparecera no diploma) e Nif (caso pretenda fatura com contribuinte).

- Apbs o passo anterior o aluno recebe por email o link de acesso a aula e uma password (pessoal e
intransmissivel), assim como as receitas em pdf e o certificado de participacdao em pdf.

- Em caso de duvida no acesso, pode contactar a escola pelo email formacao@comamorecarinho.com
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