(1e

Video Aula — Chocolate and Purple Cake (FLORES)

Duragao —2h

Valor — 20€

Formadora: Patricia Couteiro
Conteudo:

- Recomendacgdes sobre ingredientes, materiais, confecdo e conservagao de flores em agucar;
- Modelagem de Flores Artificiais, Galhos e Folhagens;

- Pintura e composicdo de um arranjo floral;

- Aplicagdo no bolo

Inclui:

- Aula em formato video, de acesso ilimitado
- Certificado de formagdo em formato digital
- Esclarecimento de duvidas online



