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Video Aula — Ganache para Bolos 2

Formadora: Patricia Couteiro
Valor — 20€

Inclui:

- Video Aula (aprox. 30 minutos)

- Certificado de formacdo em formato digital

- Receitas confecionadas na aula em formato digital
- Esclarecimento de duvidas online

Conteudo:

- O que é ganache;

- Confecdo: 3 etapas (derretimento, cristalizacdo e texturizacao);
- Shelf life;

- Conservagao;

- Erros comuns;

- Recomendacgdes sobre ingredientes, materiais, confe¢do e conservagao;
- Receitas de 4 ganaches base: branca, ruby, leite e negra;

- Confegdo de ganache de mirtilos e ganache de café;

- Receitas base de bolo e variantes (varios sabores);

- Decoragao de bolo verdadeiro com duas ganaches (recheio e cobertura)
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